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HORNOS NAPOLITANOS

Modelo MET90

El MET 90 combina capacidad y eficiencia, ofreciendo el punto medio ideal entre tamafio y potencia. Disefiado para
cocinas profesionales que requieren un horno confiable, adaptable y de alto rendimiento. Fabricado con materiales
de alta calidad que garantizan una coccién uniforme y una excelente retencidn de calor.

Diametro: Interno 90cm Externo 135cm Altura 190cm
Capacidad: 3 a 4 pizzas estandar de 30cm.
Temperatura maxima: 450 - 500 °C

Combustible: lefia o gas (hibrido)

Tiempo de calentamiento: 120 minutos

Ideal para espacios medianos con alta demanda
Incluyen una base metalica o soporte robusto
Acero Inoxidable o Marmol + Hierro Forjado
Terminaciones premium, colores personalizables
Recuperacion Rapida de Temperatura

Eficiencia Energética a Largo Plazo

Controles Avanzados y Precisos

altura total 190 cm

altura de la base 95

Revestimiento en Venecitas: Con una amplia gama de colores a eleccion o enlucidos tonalizados.

Trabajamos contigo para crear un disefio que se adapte perfectamente a la estética de tu espacio y a las dimensiones
exactas de tu horno. Desde patrones clasicos hasta venecitas combinadas, las posibilidades son infinitas.

Acabados de la Boca: Terminaciones elegantes y duraderas que pueden ser en Marmol o Acero Inoxidable, a su
eleccion.

Seleccionamos bloques de piedra natural de canteras para crear la superficie de trabajo definitiva. Las mesadas de
marmol no son solo un acabado estético; son una pieza de ingenieria térmica situada estratégicamente en la boca del
horno.

Sistema de Combustion y Control de Temperatura

Modelos a Lefia: Incluyen un Pirémetro Analdgico para una lectura clara de la temperatura de la béveda. El control
de la temperatura se realiza ajustando manualmente la cantidad y tipo de lefia y el flujo de aire.

Modelos a Gas: Se entregan equipados con un quemador de gas profesional. El control de la temperatura se gestiona
principalmente a través de la regulacién del quemador.
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